P0S-GRADUAGAD

Continue evoluindo na sua carreira. Varias

opcdes de cursos nas mais diversas areas ﬁh
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. Dirito FACULDADE

= Engenharia METROPOLITANA
= Educacao

POS-GRADUAGAD

» (estao

= (astronomia

LGNS CURSDS LOCALIZAGAO

= MBA em Planejamento Tributario Av. Barreto de Menezes, 809, Piedade
= MBA em Controladoria Jaboatdo dos Guararapes/PE

= (estdo em Psicologia Organizacional e
do Trabalho
u PSICOpedagOgla Cun|ca e |nst|tuc|0nal Av. Barreto de Menezes Av. Barreto de Menezes

« > GASTRONOMIA

L énfase em cozinha oriental
e das américas

= Neuropsicopedagogia

Av. Ayrton Senna da Silva
Av. Bernardo Vieira da Melo

= Alta Gastronomia com Enfase em
Cozinha Oriental e das Ameéricas
= (astonomia Vegana

MAIS INFORMAGOES

Sec. de Pds-Graduacao Metropolitana

Cursos de P6s-Graduacdo "Lato Sensu” em (81) 2128-050(3 / OSOdO 5bOO 0500 '
conformidade com a Resolu¢ao 01/2007 www.metropolitana.edu.br
do Conselho Nacional de Educacio K@ /fmgrecife FAC U LDADE

METROPOLITANA




s Cocns

O desenvolvimento da regido Nordeste do Brasil = Habilidades e Técnicas de Cozinha = Duracdo: 20 meses (18 meses de aulas

torna cada vez maior a procura por profissionais = (Cozinha EUA e Fastfood presenciais e o restante para entrega do

capacitados na drea de gastronomia. Além do mais, = Legislacdo Alimentar, Boas Praticas e artigo cientifico)

aregido vem passando por grande desenvolvimento Manipulaco de Alimentos - Carga-Horaria: 370 horas/aula

e crescimznto ecdonﬁmico, 0 qCLjJe impLiLca ?mE « Enologia e Enogastronomia - Modalidade: Presencial

aumento da renda per-capta da populacdo. Este ; :

aumento de renda Eroporrc)iona nivrc))s cc(jnsumidores - Eoz!nha Me.zxmana 7 (AR QUITFEEEDS = SelsEEEs G DD e
= (ozinha Tailandesa 17:40.

para restaurantes gastronémicos, gerando a curto
razo, uma demanda por profissionais com

P ) N ] ‘p ~p ) = Embalagens e Armazenamento

qualificacao e especializacao em cozinhas de todo o

mundo. O curso € Unico na regido, abordando as : Coz!nha Ind|cjnna . GURPU DUGENTE
= (Cozinha Andina (Peru/Equador/Chile)

cozinhas mais emergentes do momento: as

= (Cozinha Crioula Caribenha

. " . . . i O curso é ministrado por professores e

cozinhas tematicas andinas e orientais. Cozinha Coreana o Porp o

= (Cozinha Platina (Argentina/Paraguai/Uruguai) profissionais com vasta experiéncia em suas

» Cozinha Japonesa areas de conhecimento, a fim de
0BJETIVOS = Coquetelaria e Servicos de Saldo proporcionarem aos alunos o maior indice de

. . » Planejamento e Engenharia de Cardapios aprendizagem, sempre alinhando com as

Promover o conhecimento em cozinha dos . . .

= (Cozinha Chinesa novidades do mercado de trabalho.

principais paises da ameérica latina e do continente
asiatico, com énfase em técnicas e preparacoes das

) ) . = Metodologia da Pesquisa Cientifica
suas cozinhas, com ensino teorico e W
principalmente pratico, por meio de curso de | - )

aprendizagem em pds-graduacdo lato sensu.

PUBLICO-ALVO

Graduados com curso superior em qualquer area

= (Cozinha Contemporanea

Documentos Necessarios:

= Preenchimento da ficha de pré-inscricao
disponivel no site

= (dpia do diploma ou comprovante de
conclusao de curso de graduacao, obtido
em uma instituicao de nivel superior
reconhecida pelo MEC

= (odpia dos documentos de identificacao
pessoal (RG, CPF)

= (2 fotos 3x4

de formacao, profissionais desejosos em
aumentar seus conhecimentos no sequimento
de gastronomia, gourmets, e estudiosos da
area.
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