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. Dirito FACULDADE

= Engenharia METROPOLITANA
= Educacao

» (estao

= (astronomia

LGNS CURSDS LOCALIZAGAO

= MBA em Planejamento Tributario Av. Barreto de Menezes, 809, Piedade
= MBA em Controladoria Jaboatdo dos Guararapes/PE

= (estdo em Psicologia Organizacional e
do Trabalho
u PSICOpedagOgla Cun|ca e |nst|tuc|0nal Av. Barreto de Menezes Av. Barreto de Menezes

Av. Ayrton Senna da Silva
Av. Bernardo Vieira da Melo

= Neuropsicopedagogia

= Alta Gastronomia com Enfase em
Cozinha Oriental e das Américas

= (astonomia Vegana

MAIS INFORMAGOES

Sec. de Pds-Graduacao Metropolitana

Cursos de P6s-Graduacdo "Lato Sensu” em (81) 2128-050(3 / OSOdO 5bOO 0500 '
conformidade com a Resolu¢ao 01/2007 www.metropolitana.edu.br
do Conselho Nacional de Educacio K@ /fmgrecife FAC U LDADE

METROPOLITANA




APRESENTAGAD

O desenvolvimento da regido Nordeste do
Brasil, passando por grande desenvolvimento e
crescimento econémico, torna cada vez maior a
procura por profissionais capacitados na area de
gastronomia, gerando uma demanda por
profissionais com qualificacao e especializacao
em cozinhas de todo o mundo. O curso é Unico
na regido, abordando um tema emergente e
relevante na gastronomia: cozinha tematica

vegana e vegetariana.

OBJETIVOS

Proporcionar o aprendizado dos conhecimentos
e técnicas mais atuais na area de Gastronomia
Vegana capacitando os alunos a atuarem no

setor de operacoes ou gestao.

PUBLICO-ALVO

Graduados com curso superior em qualquer area
de formacado, profissionais desejosos em
aumentar seus conhecimentos no seqguimento de
gastronomia vegana e vegetariana, amantes da

gastronomia.

Introducao a Gastronomia Vegetariana e Vegana
Nutricdo Vegetariana e Vegana

Controle e gestdo de qualidade de alimentos
Preparacoes basicas: substitutos de carne, leite e
queijos

Cozinha Brasileira

Cozinha Européia

Cozinha Asiatica

Cozinha Americana

Impactos éticos, sociais e ambientais do
consumo de alimentos

Panificacao

Confeitaria vegetal

Oportunidades de atuacdo

Metodologia da pesquisa

Alimentacao Vival el

Gestao e consultoria em empreendimentos
gastronémicos

Harmonizacdo e preparo de bebidas
Planejamento de Cardapio

CO-REALIZAGAD

Sociedade
Vegetariana
Brasileira

S

= Duracdo: 20 meses (18 meses de aulas
presenciais e o restante para conclusao do
projeto de conclusdo de curso)

= (arga-Hordria: 380 horas/aula

= Modalidade: Presencial

= Aulas: Mensais - sextas-feiras das 16:00 as
22:00 e aos sabados das 08:00 as 17:40

CORPO DOCENTE

O curso é ministrado por professores e
profissionais com vasta experiéncia em suas
areas de conhecimento, a fim de
proporcionarem aos alunos o maior indice de
aprendizagem, sempre alinhando com as
novidades do mercado de trabalho.

Documentos Necessarios:

= Preenchimento da ficha de pré-inscricao
disponivel no site

= (dpia do diploma ou comprovante de
conclusao de curso de graduacao, obtido
em uma instituicao de nivel superior
reconhecida pelo MEC

= (odpia dos documentos de identificacao
pessoal (RG, CPF)

= (2 fotos 3x4
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